@/m swigteczna 2025

Zapraszamy Panstwa do organizacji spotkan wigilijnych,
swigtecznych i noworocznych w Morskim Centrum Nauki.
Oferujemy atrakcyjng przestrzen do wynajecia oraz
profesjonalne wsparcie w organizacji catego wydarzenia.

Oferajemy:

- oryginalne wnetrza

- wysmienite menu, serwis kelnerski i dekoracje swigteczne

- nagtosnienie i obstuge techniczna

- oprawe swietlng i nagtosnienie

MORSKIE
CENTRUM
NAUKI




Pragniemy zaprosic Panstwa do wspolnego przezycia wyjatkowego, swigtecznego
wieczoru w atmosferze elegancji i tradycji. Nasza propozycja kolacji wigilijnej taczy
klasyczne smaki polskich Qwiqt z elegancka formutg bankietowa, ktora sprzyja
spotkaniom, rozmowom i wspaélnemu swigetowaniu.

O laniant 7
£ B

Krem z buraka z nutg chrzanu

Krem grzybowy z suszonych borowikow

Dania a‘«afn@
tosos pieczony, podany w sosie winno—maslano—koperkowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Pierogi z kapusta i grzybami
Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Warzywa grillowane w oliwie z ziotami

Dania na zimmno
Sledzik w trzech wariantach: w oleju, w $mietanie z jabtkiem
i cebulka, po kaszubsku
Roladki z tososia wedzonego z serkiem chrzanowym i koperkiem
Paszteciki kruche z nadzieniem z kapusty i grzybow

Potmisek wedlin i pasztetow domowych z dodatkiem zurawiny i chrzanu

Stodki bufet
Ciasta swigteczne: sernik, makowiec

Kawa, herbata, woda

Otganizacja éaia%

Forma stojaca przy stolikach koktajlowych

Obstuga kelnerska — 2 osoby

Dekoracje swigteczne

.MOM

Wina oraz inne alkohole — dodatkowo ptatne




Zapraszamy do skorzystania z naszej propozycji Swigtecznej kolacji
wigilijnej przygotowanej w formie eleganckiego bufetu szwedzkiego.
Menu tgczy tradycyjne smaki polskich Swiqt z nowoczesnym podaniem,

tworzgc atmosfere petng ciepta i wyjatkowosci.

O levniant &
%{fgx (do wybor)

Zupa grzybowa z tazankami

Krem z buraka

Dania ciepte
Karp smazony w panierce, klasycznie podany z cytryna i pietruszka
Schab ze sliwka w sosie witasnym
Filet z kaczki w sosie wtasnym

Buraczki na ciepto
Kluski slaskie
Sos grzybowy

Pierogi z kapusta i grzybami

Dania na zivmno
Tatar z tososia
Potmisek wedlin domowych z zurawing i chrzanem
Sledzik w dwdch wariantach
Pstrgg w galarecie

Satatka z pieczonym burakiem, kozim serem i orzechami wtoskimi

Stodki bufet
Ciasta swigteczne: sernik, makowiec

Kawa, herbata, woda

Organizacia Kolacji

Bufet szwedzki w formie stojacej

Obstuga kelnerska =2 osoby w cenie

Swigteczne dekoracje




D%W ¢ W%é (w cenie)

Wina biate — wyselekcjonowane wina wytrawne
i potwytrawne, idealne do ryb i dan drobiowych

Wina czerwone — petne smaku, wytrawne i potwytrawne,
doskonate do mies i potraw wigilijnych

Wina bezalkoholowe — alternatywa dla osob unikajgcych
alkoholu, w biatej i czerwonej odstonie

Napoje bezalkoholowe
Woda gazowana i niegazowana
Pepsi, Mirinda, 7TUP

Soki owocowe (pomaranczowy, jabtkowy, porzeczkowy)

Dodatkowo proponujemy: serwowanie wina w ilosci 300 ml na osobe
— do wyboru czerwonego, biatego lub bezalkoholowego.

Najem sali konferencyjnej 4 h — 2000 zt netto/ do 100 oscéb
Najem strefy wystawy czasowej — 4 h — 3200 zt netto/ do 120 osob
Serwis sprzatajacy — 90 zt netto /2 h

*Za ustuge cateringowg osobne rozliczenie.

wynajem@centrumnauki.eu

511 8996 990

Fonaspamy




